SOGUK MEZELER

Tarama ¢ Q¥

Somon Gravlaks Tabaglg Creme Fraiche, Kapari Tursu ve Simit Kroton ¢

Bebek Ahtapot Salatast Ny

Akya Pastirmasi; Zeytinyagi ve Limon Kabugu Rendesiyle ¢1%

Botarga Tabagl; Ince Balik Yumurtast Dilimleri, Tereyag ve Kitr Eksi Mayalt (it

Dana Dilli Soguk Meze ; Klasik Dilli Rus Salatast Tarifinden Esinlenilmstir

Lakerda Salatas1 ¢{%

Bogaz Usulii Hamsi Marine; Kirmizi Sogan, Dereotu ve Zeytinyag: ile ¢4

Uskumru Pilaki (%

Hardalli Levrek Mezesi 0 ¢%
Avokadolu Karides Kokteyl ¢{¥
Zeytinyagli Kalamar Dolmas1 & %
Beyin Sogiis @

Dil Ségiis; Maydanoz, Zeytinyagi ve Kirmizi Sogan Tursusuyla @
Ermeni Usulii Fasulye Pilaki &
Fava

Kuru Cacik

Girit Ezmesi & @

Ké6zde Patlican Salatas1 @3

Giiniin Zeytinyaglis1 &

PEYNIR TABAGI 22

Kars Gravyer, Trakya Eski Kagari, Isli Cerkez,
Siirmelik Lor Kitir Eksi Mayali, Ceviz ve Bal

380 b
520 b
500 b
600 ¥
700 b
420 %
500 b
470 b
490 ¥
580 %
500 ¥
440 b
340 b
470 b
320 ¥
300 b
270 b
340 b
320 b
280 b

590 ¥



SICAK PAYLASMALIKLAR

Deniz Mahsulleri Orzo @1¥ ¢ & 0O 890 &

Karides, Kalamar ve Ahtapotlu
Arpa Sehriye Pilavi

Beyaz Peynirli Karides ‘Saganaki’ # 2 0¥ 830 b
Tereyaginda Karides 0¥ & J 780 b
Kalamar Tava &0 @ 0¥ 5005 /720 %
Yaprak Ciger & & J 730 b
Kagitta Kokore¢ &/ 650 b
Pastirmali Ilik Humus & 520 b
Kabak Tava ¥ 4501 /680 %
Kadayifli Ispanak ve Lor Peynirli Kroket # (& O 470 b
Susaml:i Sepet Peyniri ‘Saganaki’ ¥ &0 490 b
Pacanga Béregi; 2 adet #E O 520

SALATALAR

Karisik Yesil Salata O 380
Ege Salatasi ve Rende Bergama Tulumu (& O 480
Gavurdag: Salatas1 @ J 400
Coban Salatas1 1 300 ¢

Q% Balik ve balik iiriinleri $Gluten iceren tahillar Siit ve laktoz igeren siit iiriinleri

O Yumurta ve yumurta iceren iiriinler ﬂ Aci igeren iiriinler %‘%’%& Susam ve susam tohumu igeren iiriinler
% Sogan igeren iiriinler ﬁ Hardal ve hardal iiriinleri (& Kabuklu Yemigler

Alerjen gidalar hakkinda servis seflerimizden daha ayrintili bilgi alabilirsiniz.



ANA YEMEKLER

Giiniin Baliklar:

Alis fiyatina gore fiyatlandirilir.

Linguini Frutti di Mare %O

Domates Sos, Karides, Kalamar ve Ahtapot

Tavada Miihiirlenmis Levrek #¢0¥

Brokoli ve Frenk Soganli Patates Piiresi

Firinda Somon ¢4¥

Firinda Mini Patates, Brokoli ve Ceri Domates

Izgara Minekop ¢4%

Sotelenmis Ispanak ve Firinda Mini Patates

Pili¢ Gogiis veya But & ¥
Avokado, Mini Havug ve Frenk Soganli Basmati Pilavi

Izgara Kofte RO S &

Piyaz ve Patates Kizartmasi

Viyana Usulii Schnitzel ¥

Patates Salatas:

Yavas Firinlanmis Kuzu Budu & ¥
Kuzu Jus ve Arpa Sehriye Pilav:

Kuzu Sis Izgara EO
Lavas, Kézde Biber, Domates, Stizme Yogurt ve Arpa Sehriye Pilavi

‘Rib-Eye’ Antrikot Izgara

Sotelenmis Ispanak ve Patates Kizartmas:

Kremali Konyak Soslu Mantarli Dana Fileminyon E0O
Fondant Patates

‘Osso Buco’ Yavas Firinlanmisg Dana Incik 20

Dana Jus ve Patates Piiresi

Dana Bonfile ‘Lokum’ &0

Sotelenmis Ispanak ve Patates Piiresi

A.E.G.

900 b

1.200

980 ¥

900 ¥

680 ¥

690 ¥

920 ¥

1.100

1.100

1.520

1.690

950 ¥

1.700 ¥



SUREYYA BEY DONEMINDEN .
MODA DENiZ KULUBU KLASIKLERI

Levrek Tava ¥ 90¥ & 1.250 &

Otlu Patates Salatas:

Pili¢ ‘Kievski’ $ 80 720 b

Baharatli Tereyagi Dolgulu Citir Tavuk Gogiisti ve Patates Piiresi

Boeuf Stroganoff 1.490 ¥

Mantarli, Tursulu, Kremali Dana Bonfile Dilimleri ve
Kibrit Patates, Basmati Pilavi

TATLILAR

Geleneksel Duvakli Parfe 280 b
Clalan Sos v Seker el

Cemc Anglars Dogits Knemast ve 1 Top Kaynaks Dondurma >
Creme Brulee &0 300
Frambuazli Cheese Cake =0 330 b
Limonlu Cheese Cake &0 300 b
Baklava 20 & 320 b
Kaymakli Ayva Tatlis1 &0 @ 330 b
Kaymakli Ekmek Kadayifi 80 @ 300 ¥
Kabak Tatlis1 @ 280 b
Elrln Sﬁtla}: A} 150 ¢

ende Findikli

1 Top Dondurma;
Manda Sitli 150 & Bitter Cikolatali 170  Limon Sorbe 125%

Ilave toplar %10 indirimlidir.

Fiyatlarimiz Tiirk Lirasi olup, KDV dahildir.

Giincel ¢aligma saatleri i¢cin MDK info ve www.modadenizkulubu.org.tr’den bilgi alabilirsiniz.
Sef’in Ozel Oglen Meniileri igin servis gorevlimizden bilgi alabilirsiniz.

Cocuklar i¢in giindiiz yas sinir1 yoktur. Aksamlar1 sadece 12 yas ve iistii ¢ocuklar ebeveynleriyle birlikte yararlanabilirler.
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